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ambrente

restaurant bar

Unser Service informiert Sie gerne liber allergene Zutaten in unseren Produkten

Meni-Plan vom 19.02. bis 22.02.2019

Menil € 9,50 Menii Il und Meni lll € 8,90
Dienstag
Suppe samtiges Blaukrautstippchen oder gemischter Salat G-M-L-F
Meni | Truthahn-Gemiusespiel? auf Reissockel, an einer pikanten Sole A
Meni Il Pasta di mare mit Edelfischen —Curry — Blattspinat und Apfel  Ac-G
Mend 1 herzhafter mit Bergkase Uberbackener Brokkoli auf VVollkorntoast mit Bozner Sauce

in der Gusspfanne serviert  A-c-G

Mittwoch
Suppe Petersilienwurzel-Birnen-Suppe oder gemischter Salat G-Mm-L-F
Meni | gedunstetes Rindsschnitzel in Kapernbeerensauce mit Erdapfelpiree und
Basilikumpesto A-G
Meni I Spaghetti Carbonara in Surspeck-Parmesanei geschwenkt, mit Parmesanflocken und
schwarzen Pfeffer  Ac-G
Menda 1 Blattspinat-Omelette im Ofenkartoffel gebacken, dazu marinierte Pflicksalate c-G-m-L-F
Donnerstag
Suppe Linsensuppe mit getrockneten Tomaten oder gemischter Salat  A-m-L-F
Meni | Steirisches Backhendl (ausgeldst) mit Erdapfelsalat und Kerndl-Mayonnaise  A-c
Meni I mediterranes Gemuserisotto mit Garnelen  G-A-L
Men 111 Zucchini gefullt mit Polenta und Schafkése auf fruchtigem Tomatenragout
Freitag
Suppe Karotten-Kurkuma-Suppe mit gepoppter Quinoa oder gemischter Salat  6-Mm-L-F
Menu | paniertes Schollenfilet Parma mit Mozzarella Gberschmolzen auf Strauchtomaten-
Kartoffelstampf A-C-G
Meni 11 Lasagne al forno mit Rindfleischsugo, im Ofen mit Parmesan-Bechamel gebacken A-L-c-G

Menu 111 Kaiserschmarren nach Romans Art mit Apfelmus A-C-G
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