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restaurant bar

Unser Service informiert Sie gerne iiber allergene Zutaten in unseren Produkten

Menii-Plan vom 19.11. bis 22.11.2019
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€ 9,50 Menii Il und Menii lll € 8,90

Dienstag

Knollenselleriesuppe mit Ingwer-Croutons oder gemischter Salat

»aus dem Wok* Angushuftsteakragout mit stiR-saurem Wokgemiuise und

gedampften Basmatireis

Pasta-Tricolore di mare mit Lachs/Miesmuscheln und Wurzelgemuse in feiner Sauce
herbstliche Gartensalate mit Ribisel-Joghurt Dressing mit panierte Mozzarellaschnitzeln

Mittwoch

Minestrone mit Fadennudeln oder gemischter Salat

Spitzpaprika gefullt mit Weidekalbhack, Tomaten-Cognacsofie und Erdapfelptiree
Ofenkdirbisrisotto mit Garnelen

Bauern-Hendlfiletstreifen auf knusprigen Vollkorntoast mit Broccoli und
Heumilchkése Giberschmolzen

Donnerstag

Malzbiersuppe mit Topinabur oder gemischter Salat

Reisfleisch vom Oberio-Edelschwein ,, Toskaner Art* mit Tomaten, Pilzen,
Balsamico Rucola und Parmesan

Kartoffelgnocchi mit Apfelrotkrautragout und Tafelspitzcarpaccio vom Jungrind
Bergkésepressknddeln in kraftiger Rindssuppe mit Schnittlauchréllchen

Freitag

Kurbiscremesuppe oder gemischter Salat

Dorschfilet mit Kirbiskernbroseln paniert auf lauwarmen Erdéapfel-Vogerlsalat
Tagliatelle col pollo mit Huhnerfiletstreifen und Broccoli in feiner Sauce,

mit Parmesan im Ofen Uberschmolzen

Spinatnocken auf Meerrettichsol’e mit Raucherlachs
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Gluten
Krebstiere
Ei

Fisch
Erdnuss
Soja

Milch

N U

Sell

Ser

Se:

Sul

Lu

Wel






