restaurant Hbar

Wochenmeniiplan vom 10.05. bis 15.05.2021

Meniil € 10,80 Meni IT und IIT € 9,80
von 11.30 Uhr bis 13.15 Uhr nur zum Abholen
Montag
Suppe Erdapfel-Curry-Suppe mit Pilzen oder gemischter Salat G-M-L
Men | Bio Hendlkeule mit Ofengemise und Kartoffel-Rosmarien-Grostl  A-L
Meni Il handgemachte Schinkenfleckerin (Nudeln) mit wirzigem Almkase Gberschmolzen A-c-G
Men 111 knuspriges Rotbarschfilet mit Blattspinat-Tomaten-Caponata A-C
Dienstag
Suppe Radieschen-Cremesuppe oder gemischter Salat  G-m-L
Meni | Piccata Tirolese vom Hofschwein in Bergkéase-Ei gebraten mit Tomatennudeln  A-c-G
Meni Il Fruhlingskrauterrisotto mit Lachsfilet ¢
Men 111 Roman’s Polenta-Topfen-Schmarren mit Rhabarber-Erdbeerréster  A-G-Cc
Mittwoch
Suppe Riesling-Spargel-Risotto-Suppe oder gemischter Salat  &-M-L
Mend | Rindsgulasch mit Polentasterz A-G
Meni I Marchfelder Spargellasagne mit Parmesan-Bechamel im Ofen gebacken c-A-G
Men 111 gebackener Graukaseknodel mit Speck auf Frihlingssalaten A-C-G
Donnerstag

Feiertag Christi Himmelfahrt
Freitag

Toskanische Tomatencremesuppe oder gemischten Salat ~ m-L

Suppg Fischcurry vom Kabeljau mit Ananas, dazu gedampfter Basmatireis  A-L-G-M
Ment | Tagliatelle mit Hendlfiletstreifen und Spargelspitzen in feiner Sauce A-G-c
Meni 1 Kartoffelblattln a la my Style mit Sauerkraut A
Menu 111
Samstag
Suppe Frihlings-Gemusesuppe oder gemischter Salat M-L
Menii | Wiener Schnitzel vom Tiroler Kalb mit Spargel und Sauce Hollandaise,
dazu heurige Kartoffeln A-C-M
Preis € 16,50
Mend |1 handgemachte Schlutzkrapferln mit Kartoffel-Barlauchftille,

mit brauner Butter, knusprigen Tiroler Speck und Bergkaseflocken a-cc

Preis € 14,50









